Scixitzengaxten

Gebratene Olmabratwurst im Speckmantel Currystyle mit

Zutaten

Zutaten (fiir 4 Personen)

4 Stiick Olmabratwdrste
16 Tranchen Speck
wenig Rapsol

2 Stlick Rote Zwiebeln geschalt
4 Stiick Kartoffeln

2 EL Tomatenpuree

1 EL Currypulver

2 EL Zucker

1 EL Paprikapulver

3 dl Session Lager

wenig Salz, Pfeffer

Session Lager

Zubereitung

Zubereitung

Bratwurst mit je 4 Stlick Bratspeck einwickeln.

Zwiebeln halbieren und diinn schneiden.

Bratkartoffeln schalen und in kleine Wiirfel schneiden.

Rapsol in die Bratpfanne geben, Bratwiirste darin knusprig braten,
herausnehmen, warm stellen.

Die Zwiebeln und die Bratkartoffeln in die Bratpfanne geben und darin
braten, Tomatenpiree und den Zucker beifligen und kurz anbraten. Mit
den Ubrigen Gewiirzen stauben und mit dem Wasser auffiillen, weich
garen.

Bratwurst in Radchen schneiden und auf den Gbrigen Zutaten anrichten.

Das passende Getrank

Verfihrerisch, leuchtend hellgelb und prickelnd: Das Schiiga Session
Lager vermittelt bereits mit seiner Optik und der feinporigen
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